Giardini d'Agrumi - Gargnano

Giardini d’Agrumi, 12-13 aprile 2025, Gargnano (BS)

Terre&Sapori organizza anche questo anno, con la collaborazione del Comune di Gargnano, della Parrocchia di
San Martino di Gargnano, della Pro Loco-This is Garghano, della Comunita Slow Food Per la valorizzazione del
paesaggio delle limonaie dell’alto Garda bresciano, della Condotta Slow Food TerreAcque Bresciane, la nona
edizione di Giardini d’Agrumi il 12 e 13 aprile 2025, manifestazione dedicata alla promozione e valorizzazione
delle straordinarie limonaie alto gardesane e degli agrumi che in esse ancora vengono coltivati, a scopo
produttivo o decorativo.

Come é noto la redditizia coltivazione degli agrumi lungo la Riviera dell’'alto Garda bresciano, documentata fin
dal XV secolo, era altamente caratterizzante il paesaggio, dato che per difendere le piante dai rigori invernali si
costruirono monumentali serre in muratura, le limonaie. Terre & Sapori vuole far conoscere e promuovere questa
antica tradizione colturale che prosegue ancor oggi, grazie al grande lavoro di alcuni appassionati e che ci si
augura possa aumentare, perché gli agrumi tornino ad essere i veri protagonisti del paesaggio alto gardesano
e le limonaie siano sempre piu valorizzate in quanto patrimonio unico al mondo.

La manifestazione, organizzata per la prima volta nell’aprile 2015, ha riscosso nelle edizioni passate un
crescente interesse e un sempre maggiore successo di pubblico, risultando molto apprezzata sia da turisti di
passaggio che dai tanti gargnanesi che negli anni scorsi ’hanno visitata.
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Presso il Chiostro di San Francesco, saranno allestiti: una tavola pomologica delle oltre 50 varieta di agrumi
coltivati nell’alto Garda, una esposizione degli attrezzi un tempo utilizzati per I’agrumicoltura gardesana,
la mostra fotografica: I Giardini d’Agrumi: la storia e un punto vendita di libri dedicati agli agrumi, alle
limonaie e al paesaggio alto gardesano.

Il chiostro anche questo anno sara arricchito da nuovi scenografici allestimenti floreali con agrumi realizzati
da Florist (Floral Italian Style), coordinati dai noti flower designers Rudy Casati e Marco Introini, in
collaborazione con gli studenti dell'IFTS della Fondazione Minoprio.

Seguendo i percorsi storici delle vie Dosso, Torrione, Quarcina, Crocefisso, San Giacomo e nel nucleo di



Villa, arrivando fino a Bogliaco, i visitatori potranno accedere a ben 25 limonaie (localizzate sulla mappa
stampata distribuita all’evento e sulla Google map accessibile dal QR code allegato in fondo), luoghi dove
venivano e vengono tutt'oggi coltivati gli agrumi, talvolta ancora secondo le tecniche storiche, grazie ai proprietari
che rendono visitabili i propri siti. Anche lo straordinario giardino del palazzo Bettoni-Cazzago a Bogliaco € aperto
con visite guidate.
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Oltre ai volontari, anche questo anno una quarantina di studenti del liceo Fermi di Salé accoglieranno e
guideranno i visitatori durante la manifestazione.

Nel percorso di visita sara anche coinvolta la limonaia ecomuseo del Pra dela Fam a Tignale (visitabile
gratuitamente dalle 10 alle 17, visita guidata del prof. Domenico Fava domenica 13 aprile alle ore 15) e a
Toscolano Maderno la limonaia Madernina in piazzale Salvo D’Acquisto € la limonaia del parco Bernini, di
recente restaurate (sempre visibili in autonomia, percorso guidato domenica 13 aprile dalle 14 alle 18) oltre alla
limonaia di Palazzo Bulgheroni (solo visite guidate domenica 13 aprile dalle 14 alle 18). Le visite sono a cura
del’Ecomuseo Valle delle Cartiere in collaborazione con i ragazzi della Scuola Secondaria |I° grado “G. Di Pietro”
di Toscolano Maderno.

Per il secondo anno saranno coinvolti anche gli studenti dell’l.P.S.E.O.A. Caterina de’ Medici di Gardone
Riviera nel Contest: La sfida del gusto: assaggi al profumo di agrumi presso il portico del’ex palazzo
municipale, sabato 12 aprile dalle 11.30 alle 12,30 con premiazione alle 13.00.

Nell’ex Palazzo Municipale di Gargnano Fragranza di Limoni. Installazioni e performance del famoso artista
giapponese Satoshi Hirose, sabato: 10.00-18.00; domenica: 9.30-18.00. Performance: sabato alle 15, domenica
alle 12.
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Satoshi Hirose (Tokyo, 1963) per il suo lavoro utilizza una vasta gamma di materiali e di linguaggi: dalle
installazioni agli interventi ambientali, dalla performance alla scultura, dalla fotografia al disegno. Il movimento,



il cambiamento, l'instabilita, l'indefinito, la leggerezza, 'arbitrario e I'effimero sono al centro della sua ricerca,
che abbraccia una fitta gamma di concetti attraverso I'idea di “possibilita” che unifica il tutto in una complessiva
fluidita. Ha all'attivo numerose mostre in tutto il mondo e ha gia realizzato molte opere utilizzando agrumi e
prodotti alimentari. Il pubblico vivra un'esperienza speciale che coinvolge anche altri sensi oltre a quello visivo.

Tra gli eventi particolari di quest’anno inoltre:

- sabato 12 aprile dalle 10 alle18, domenica 13 aprile dalle 9 alle 18: mostra fotografica: Viaggio nel tempo,
Villa di Gargnano e le sue limonaie allestita presso Villa Igea, via Colletta 38;

- sabato 12 aprile dalle 10 alle 18 e domenica 13 aprile dalle 10 alle 13: laboratorio didattico dedicato alla
coltivazione degli agrumi presso la limonaia del Brolo della Parrocchia di San Martino: Gli agrumi: come,
guando e cosa fare, Oliviero Capuccini risponde alle vostre domande;

-sabato 12 aprile alle ore 15,00: concerto di musica classica, Quartetto Acanthus (musiche di Stravinskij e
Shostakovich) alla limonaia Quarcina (posti in piedi, senza prenotazione, chiusa la visita alla limonaia dalle 14.45
alle 16:00, cancellato in caso di maltempo);

- sabato 12 aprile, alle 18,30, al chiostro di San Francesco: La meraviglia degli agrumi, conferenza
divulgativa con: Valerio Cherubini, Antonio Fiorentini e Diego Costantini (Condotta Slow Food TerreAcque
Bresciane): La grande opportunita della Comunita SlowFood per la valorizzazione del paesaggio delle limonaie
dell'alto Garda bresciano; Gelsomina Fico (direttrice Orto Botanico G.E. Ghirardi, Toscolano Maderno): Agrumi:
microcosmo vegetale

-sabato 12 aprile alle 21.00: il concerto Mites Cantores presso la chiesa di San Francesco;

- domenica 13 aprile, dalle ore 9,30 alle 12,30: evento dedicato agli agrumi a cura di Gelsomina Fico: A grumi,
spettacolo di disegni dal vivo dedicato agli agrumi; Aromi d’agrumi: li guardo, li sento, li tocco, laboratorio
didattico esperienziale per i piu piccoli; visita guidata e osservazioni dal macro al microscopico con uno
sguardo dedicato ai Citrus, all'Orto botanico G.E. Ghirardi, via Religione 25, Toscolano Maderno;

-domenica 13 aprile dalle 15.00 alle 16.30: Il sapone artigianale: dalle botaniche degli agrumi alla
saponificazione con metodo a freddo, laboratorio a cura di Anima Superfoods al portico dell’ex palazzo
municipale di Gargnano.

Lungo via Roma sara allestito un mercato dedicato agli agrumi, ai prodotti del territorio e all'artigianato
locale: sabato 12 aprile € domenica 13 aprile dalle 9 alle 18.
Ristoranti e bar locali proporranno menu a tema e gli alberghi offriranno pacchetti turistici per i visitatori.

Si conferma Giardini d’Agrumi in barca per godere del paesaggio delle limonaie da lago con partenza dal porto
di Gargnano (a pagamento, informazioni dettagliate in loco).

Tutti gli eventi in programma - salvo non dove specificatamente indicato - sono a ingresso libero e gratuito, ma
e gradita una offerta libera per la copertura delle spese.

La manifestazione si realizza grazie al contributo del Comune di Gargnano, di diversi enti, aziende e
associazioni; grazie alla generosa disponibilita dei proprietari delle limonaie e all’aiuto dei tanti volontari e di tutti
quelli che collaborano all'iniziativa.

La manifestazione si terra anche in caso di pioggia.

Vi aspettiamo numerosi e vi ringraziamo per la collaborazione e l'aiuto che potrete dare a Giardini d’Agrumi
2025!
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